
 5月のレストランメニュー 有馬六彩
〒651-1401
兵庫県神戸市北区有馬町341-1
TEL.078-903-1109

低アレルゲン対応メニュー

メニュー名：アレルギー対応朝食メニュー
期間：2025年3月1日～2026年3月31日ま
で
料金：2025年3月1日～　2,695円

■お品書き

茄子の煮びたし　ごぼうの

きんぴら　ひじき煮

ほうれん草のお浸し　にんじ

んと紫キャベツの酢の物

さつまいものサラダ

なめことわかめのお味噌汁

白御飯

鰤の塩焼き

ベビーリーフ　プティトマト

ラディッシュ　紅心大根　レ

モンドレッシング

フルーツ3種盛り合わせ

食物アレルギー28品目(特定原材料7品目とアー
モンドを含む特定原材料に準ずる21品目)。そち
らの食材を外した【28品目対応メニュー】をご用
意させて頂きました。食物アレルギー特定原材
料28品目をお持ちのお客様への推奨メニューで
ございます。

※ご予約は前日の17：30までとなります。それ以
降のお申し出については食材の仕入れ状況に
より対応できかねる場合がございます。
※特定原材料28品目以外については、アレルゲ
ン情報の完全な把握が困難である為、可能な範
囲での対応となります。
※当社提供メニューに対する調理方法の変更
や、別の食材に変更するなどのご要望にはお応
え致しかねます。

メニュー名：
お子様アレルギー対応朝食メニュー
期間：2025年3月1日～2026年3月31日ま
で
料金：2025年3月1日～　1,320円

■お品書き

ミネストローネほうれん草の

リゾーニ

ベビーリーフ　プティトマト

ラディッシュ　紅心大根　玉

ねぎドレッシング

フルーツ3種盛り合せ

ぶどうジュース

丸パン　バゲット　いちごジャ

ム

食物アレルギー28品目(特定原材料7品目とアー
モンドを含む特定原材料に準ずる21品目)。そち
らの食材を外した【28品目対応メニュー】をご用
意させて頂きました。食物アレルギー特定原材
料28品目をお持ちのお客様への推奨メニューで
ございます。

※ご予約は前日の17：30までとなります。それ以
降のお申し出については食材の仕入れ状況に
より対応できかねる場合がございます。
※特定原材料28品目以外については、アレルゲ
ン情報の完全な把握が困難である為、可能な範
囲での対応となります。
※当社提供メニューに対する調理方法の変更
や、別の食材に変更するなどのご要望にはお応
え致しかねます。

メニュー名：
アレルギー対応夕食メニュー【洋コー
ス】
期間：2025年3月1日～2026年3月31日ま
で
料金：2025年3月1日～　7,260円

■お品書き

仔羊のローマ風カチャトーラ

ロースポテト

真鯛のソテー　バジルのジェ

ノベーセ　きのこのソテー

ほうれん草のトロフィエ　プッ

タネスカソース

ホタテと野菜のマリネ

ベビーリーフ　プティトマト

ラディッシュ　紅心大根　人

参ドレッシング

丸パン　バゲット　オリーブ

オイル

マフィンカカオ　フルーツ

食物アレルギー28品目(特定原材料7品目とアー
モンドを含む特定原材料に準ずる21品目)。そち
らの食材を外した【28品目対応メニュー】をご用
意させて頂きました。食物アレルギー特定原材
料28品目をお持ちのお客様への推奨メニューで
ございます。

※ご予約は前日の17：30までとなります。それ以
降のお申し出については食材の仕入れ状況に
より対応できかねる場合がございます。
※特定原材料28品目以外については、アレルゲ
ン情報の完全な把握が困難である為、可能な範
囲での対応となります。
※当社提供メニューに対する調理方法の変更
や、別の食材に変更するなどのご要望にはお応
え致しかねます。

※食物アレルギー対応ポリシーに関しましては https://www.resorthotels109.com/foodallergy.html をご覧ください。



 5月のレストランメニュー 有馬六彩
〒651-1401
兵庫県神戸市北区有馬町341-1
TEL.078-903-1109

低アレルゲン対応メニュー

メニュー名：
アレルギー対応夕食メニュー【和洋コー
ス】
期間：2025年3月1日～2026年3月31日ま
で
料金：2025年3月1日～　7,260円

■お品書き

うなぎと野菜のテリーヌ　サ

フランジュレ

たことわかめの酢の物　フ

ムスコロッケ

ベビーリーフ　プティトマト

ラディッシュ　紅心大根　玉

ねぎドレッシング

タラのフリット　香味野菜の

南蛮漬け

メカジキのバプール　ラタトゥ

イユソース

あおさのお味噌汁　白御飯

ぶどうゼリー　フルーツ

食物アレルギー28品目(特定原材料7品目とアー
モンドを含む特定原材料に準ずる21品目)。そち
らの食材を外した【28品目対応メニュー】をご用
意させて頂きました。食物アレルギー特定原材
料28品目をお持ちのお客様への推奨メニューで
ございます。

※ご予約は前日の17：30までとなります。それ以
降のお申し出については食材の仕入れ状況に
より対応できかねる場合がございます。
※特定原材料28品目以外については、アレルゲ
ン情報の完全な把握が困難である為、可能な範
囲での対応となります。
※当社提供メニューに対する調理方法の変更
や、別の食材に変更するなどのご要望にはお応
え致しかねます。

メニュー名：
お子様アレルギー対応夕食メニュー
期間：2025年3月1日～2026年3月31日ま
で
料金：2025年3月1日～　2,640円

■お品書き

甘口カレー

　 メカジキのバプール

トマトソース・ローストポテト・

フムスコロッケ

ベビーリーフ　プティトマト

ラディッシュ　紅心大根　人

参ドレッシング

コーンスープ

ぶどうゼリー　フルーツ

食物アレルギー28品目(特定原材料7品目とアー
モンドを含む特定原材料に準ずる21品目)。そち
らの食材を外した【28品目対応メニュー】をご用
意させて頂きました。食物アレルギー特定原材
料28品目をお持ちのお客様への推奨メニューで
ございます。

※ご予約は前日の17：30までとなります。それ以
降のお申し出については食材の仕入れ状況に
より対応できかねる場合がございます。
※特定原材料28品目以外については、アレルゲ
ン情報の完全な把握が困難である為、可能な範
囲での対応となります。
※当社提供メニューに対する調理方法の変更
や、別の食材に変更するなどのご要望にはお応
え致しかねます。

※食物アレルギー対応ポリシーに関しましては https://www.resorthotels109.com/foodallergy.html をご覧ください。


